


Faites vos |
précommandes de

Noel

a I'avance et profitezj®
d’une remise spéciale _,

Place your Christmas preorders early and € 13'7 ;;becial discount!

_ .R_em'ettez votre bon de précommande de Noeél
avant le 31 aodt 2026 et profitez d’'un rabais de 5%_
y sur tous les produits du catalogue. ’

Submit your Chri.stmas preorder form before August 31, 2026, and receive a
5% discount on all items from the catalogue.

9]
[ ]
Cdnditions de I'offre: Offer terms: ‘
s Offre réservée aux titulaires d'un compte e Offer valid for registered account holde.rs with >
client chez Farinex ; Farinex only;
s Livraison en une seule fois, dés e Single delivery as soon as products,become o f
disponibilité des produits ; available; - )
e Aucuné expédition partielle ne sera - » No partial shipments will be made;
e possible; e Firm order: you agree to receive the full
” ¢ Commande ferme : vous vous engagez a quantities p:eordered;
réceptionner la totalité des quantités « e , Offer valid while SU[J.phE‘S last.
précommandées ;
e R A ¢  Offre valable dans la limite des inventaires
v \ disponibles.
s



GENOISES EN FEUILLE
GENOISE SHEETS

GENOISES EN FEUILLE AU CHOCOLAT 16" X 24"
CHOCOLATE GENOISE SHEET 16" X 24"

CODE
V-GEPBC-1

8 un

GENOISES EN FEUILLE NATURE 16" X 24"
NATURAL GENOISE SHEET 16" X 24"

CODE
V-GEPBV-1

8 un

\ffacuize

ARTISANALE

TSANAL PRODUCTION

FABR:GATW“

Date limite pour commander: 5 octobre 2026
Livraison a partir du : 16 novembre 2026

Deadline to order: October 5, 2026
Delivery as of November 16, 2026




CAKES CUITS ET SURGELES
BAKED FROZEN CAKES

ORANGE ET CHOCOLAT
ORANGE & CHOCOLATE

CODE
V-FX404

6.5"x39"x 3.2
10x395¢

CITRON
LEMON

CODE
V-FX402

65"x39"x3.2"
10x395¢g

SUCRE A LA CREME
CREAM FUDGE

CODE
V-FX410

65"x39"x3.2"
10x395g

VWe

rAanchﬂoﬂ ARTISARALE

S ANAL PRODUCTION

Date limite pour commander : 5 octobre 2026
Livraison a partir du : 16 novembre 2026

Deadline to order: October 5, 2026
Delivery as of November 16, 2026




PAINS BRIOCHES PUR BEURRE
PURE BUTTER SWEET BREADS

PAIN BRIOCHE AUX CANNEBERGES

ET CHOCOLAT BLANC
CRANBERRY AND WHITE CHOCOLATE
SWEET BREAD

CODE
V-VIT468

10 un
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| EiEOnARTISANALE

RTISANAL PRODUCTION

PAIN BRIOCHE AU CHOCOLAT NOIR
DARK CHOCOLATE SWEET BREAD

CODE
V-VIT469

10 un

*LES PAINS SONT PRECUITS & SURGELES
*THE BREADS ARE PREBAKED & FROZEN

Date limite pour commander : 5 octobre 2026
Livraison a partir du : 16 novembre 2026

Deadline to order: October 5, 2026
Delivery as of November 16, 2026




MINI BROWNIES ET FONDANT
- MINI BROWNIES AND FONDANT

FONDANTS AU CHOCOLAT CUITS ET SURGELES
FROZEN BAKED CHOCOLATE FONDANT

CODE
V-FX955

32x105¢g

vWe

ARTISANALE

SANAL PRODUCTION

FAachﬂ°“

Date limite pour commander: 5 octobre 2026
Livraison a partir du : 16 novembre 2026

Deadline to order: October 5, 2026
Delivery as of November 16, 2026

BROWNIES AU CHOCOLAT CONGELES
FROZEN CHOCOLATE BROWNIES

CODE
V-FX951

05"x05"x0.9"
4.5kg




COURONNES POUR GALETTELS DLS ROIS
CROWNS FOR THREE KINGS CAKE

COURONNES POUR GALETTES DES ROIS
CROWNS FOR THREE KING'S CAKE

« OR FLEURS DE LYS »

CODE
EMB-M024

100 un

COURONNES POUR GALETTES DES ROIS
CROWNS FOR THREE KING'S CAKE

« MAGIE DE LEPIPHANIE »

CODE
EMB-M028

100 un

COURONNES POUR GALETTES DES ROIS
CROWNS FOR THREE KING'S CAKE

« HIVER ENCHANTE »

CODE
EMB-M029

100 un

Disponible pour la livraison en novembre 2026.
Auvailable for delivery from November 2026.

Jusqu'a épuisement des stocks
While quantities last




FEVES EN CERAMIQUE
CERAMIC BEANS

uveaute

Nowet,

FEVES EN CERAMIQUE
CERAMIC BEANS

« VOILA L'HIVER »

CODE
FEV-HIVER

100 un

Boite mixte
Mixed box

uveaute

New

No

FEVES EN CERAMIQUE
CERAMIC BEANS

« P'TITS BOUL PAT »

CODE
FEV-BOULPAT

100 un

Boite mixte
Mixed box

FEVES EN CERAMIQUE
CERAMIC BEANS

« GALETTES DANS TOUS SES ETATS »

CODE
FEV-GALETTE
100 un

Boite mixte
Mixed box

Disponible pour la livraison en novembre 2026.
Available for delivery from November 2026+.

Jusqu'a épuisement des stocks
While quantities last




FEVES EN CERAMIQUE
CERAMIC BEANS

FEVES EN CERAMIQUE e
CERAMIC BEANS =
M ‘
« PORTE BONHEURS SCANDIN ‘
CODE
FEV-BONHEUR
100 un

Boite mixte
Mixed box

FEVES EN CERAMIQUE #
CERAMIC BEANS i.
g -

« PULLS FESTIFS »

CODE
FEV-PULLS ~ '.: .

100 un

Boite mixte
Mixed box

SACS A GALETTE DES ROIS
THREE KINGS CAKE PAPER BAGS

« MAGIE DE LEPIPHANIE »

CODE
SAC-SGMAGIE

100 un

30 cm x35cm

\40\,\‘1‘3*"“,c

NeW

SACS A GALETTE DES ROIS
THREE KINGS CAKE PAPER BAGS

« J'AIME LA GALETTE »

CODE
SAC-JLG

100 un

30 cm x 35 cm

Disponible pour la livraison en novembre 2026.
Auvailable for delivery from November 2026.

Jusqu'a épuisement des stocks

While quantities last




_ w - DECORATIONS EN CHOCOLAT
) ‘3 CHOCOLATE DECOR

CODE CODE
P1801040 )N P1801038

1 Boite de 144 - 1 Boite de 162

36mm / ? 34x38mm

CODE CODE
P1801022 P1801039

1 Boite de 147 1 Boite de 147

CODE 28x41mm 38x49mm

P1801041

1 Boite de 60
CODE CODE

P1801043 P1801029

S56mm

1 Boite de 105 1 Boite de 36

30x18 mm 85x70mm

CODE
P1801028

1 Boite de 36 p - J. CODE : :f::.ff'. CODE
: = P1801026 . P1801042

85x70mm .
1 Boite de 36 | 1Boite de 144

85x70mm I 32x36mm

CODE
P1801036 CODE
P1801024
1 Boite de 96
1 Boite de 108
58x59mm
70x20mm

CODE Produits sur commande spéciale.
P1801045 ol 7 ] Prévoir 10 jours ouvrables pour la livraison.

1 Boite de 180 . Products on special order.
Allow 10 working days for delivery.

53x22mm
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MARRONS D'AUBENAS®
AUBENAS CHESTNUTS

CREME DE MARRONS D'AUBENAS®
AUBENAS® CHESTNUT CREAM

CODE
IM-090061

Créme de Marrons
dAubenas Imbert
850ml

PUREE DE MARRONS D'AUBENAS® PATE DE MARRONS D'AUBENAS®

AUBENAS® CHESTNUT PUREE VANILLEE
AUBENAS® VANILLA CHESTNUT PASTE

CODE

IM-090047 CODE
IM-090016

850 ml
850ml

MARRONS CONFITS ENTIERS
BRISURES DE MARRONS CONFITS D'AUBENAS® AU SIROP

D'AUBENAS® AU SIROP ®
AUBENAS® CONFIT FRAGMENTED CHESTNUT AUBENAS® CONFIT CHESTNUT IN SYRUP

IN SYRUP
CODE

CODE IM'090108

IM-090153
850ml

850ml

Jusqu'a épuisement des stocks
While quantities last




GRIOTTINES
GRIOTTINES

GRIOTTINES®15%

CODE
GRI-007A

FRAMBOISINES® 15% 1L

CODE
GRI-008

3l

GRIOTTINES®15 %

CODE GRIOTTINES®15%
GRI-007 oot
5 GRI-010

6x35cl

Griottines®

Original

Griottines®

apsee™
ot L L e AT

GRIOTTINES® DECOR 25% AVEC
QUEUE ET SANS NOYAU
GRIOTTINES® PITTED WITH STEMS

CODE
GRI-011

31l gfd/t/'f’; fo £ t‘.‘/ffﬂ'f i‘ff

ladi]l UX

Griottines®
— _Ddsar

Jusqu'a épuisement des stocks
While quantities last




FRUITS CONFITS

¥ I;‘

N CANDIED FRUITS

CERISES ROUGES GLACEES ENTIERES & BRISEES
WHOLE &§ FRAGMENTED CANDIED RED CHERRIES

CODE
CGBE2

15kg

ECORCES D'ORANGE CONFITES EN CUBES
DICED CANDIED ORANGE PEEL

CODE
ZES-0O10

10kg

FRUITS MELANGES GLACES
MIXED CANDIED FRUITS

CODE
FRUIT MEL

15kg

Disponible pour la livraison en octobre 2026.
Auvailable for delivery from October 2026.

Jusqu'a épuisement des stocks
While quantities last




FRUITS CONFITS
CANDIED FRUIT

RONDELLES DE LIME CONFITES ET EGOUTTEES
CANDIED & DRAINED LIME SLICES

CODE
150-020700

2.5kg

CUBES DE CITRON CONFITS ET EGOUTTES (6 X 6 MM)
CANDIED & DRAINED LEMON CUBES (6 X 6 MM)

CODE
150-021001

2.5kg

AIGUILLETTES DE CITRON CONFITES,
DROITES, RANGEES ET EGOUTTEES
CANDIED, STRAIGHT, ROWED AND
DRAINED LEMON STRIPS

CODE
150-020200

1 kg

TRANCHES D'ORANGES CONFITES ET EGOUTTEES (50-60 MM)

CANDIED ORANGE SLICES & DRAINED (50-60 MM)

CODE
150-020400

2.5kg

RONDELLES DE CITRON CONFITES ET EGOUTTEES
CANDIED & DRAINED LEMON SLICES

CODE
150-020201

2.5kg

CUBES D’ORANGE CONFITS ET EGOUTTES (6 X 6 MM)
CANDIED & DRAINED ORANGE CUBES (6 X 6 MM)

CODE
150-021000

2.5kg

AIGUILLETTES D'ORANGE CONFITES,
DROITES, RANGEES ET EGOUTTEES
CANDIED, STRAIGHT, ROWED AND DRAINED
ORANGE STRIPS

CODE
150-020100

1kg




FRUITS CONFITS
CANDIED FRUIT

LAMELLES D'ECORCES D'ORANGE CONFITES EGOUTTEES
CANDIED & DRAINED ORANGE STRIPS

CODE
NO-049787

1kg

LAMELLES D'ECORCES D'ORANGE CONFITES EGOUTTEES

CANDIED & DRAINED ORANGE STRIPS

CODE
NO-050424

5k .
J LAMELLES D'ECORCE DE CITRON CONFITES

DROITES EGOUTTEES
CANDIED & DRAINED LEMON STRIPS

CODE
NO-050455

1 kg

BATONNETS DE GINGEMBRE CONFIT EGOUTTES
CANDIED & DRAINED GINGER STICKS

CODE
NO-078367

l1kg
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QUICHES, TARTES ET

FONDS DE TARTE
QUICHES, PIES AND PIE SHELLS

QUICHE LORRAINE CARREE ET CONGELEE 4"
4" FROZEN LORRAINE SQUARE QUICHE

CODE
275-011741

18x210g

QUICHE CHAMPIGNONS-PARMESAN QUICHE BROCOLI-CHEDDAR CARREE TARTE CARRE AU CITRON CONGELEE
CARREE ET CONGELEE 4" ET CONGELEE 4" FROZEN LEMON SQUARE PIE
4" FROZEN MUSHROOM-PARMESAN 4" FROZEN BROCCOLI-CHEDDAR SQUARE
SQUARE QUICHE QUICHE CODE
275-050400
CODE CODE

275-010132 275-010227 9x500g

18x210g 18x210g Q

(S
CARREMENT

TARTE CARREE AU CHOCOLAT CONGELEE TARTE CARREE LIME-COCO CONGELEE T A | E
FROZEN CHOCOLATE SQUARE PIE FROZEN LIME-COCONUT SQUARE PIE

CODE CODE
275-050402 275-050401

9x500g 9x500g

MINI FOND DE TARTE 100% BEURRE, CARRE,

SUCRE, CUIT ET CONGELE, 1.5"
1.5" MINI 100% BUTTER SQUARE PIE SHELL,
SWEETENED, BAKED AND FROZEN

CODE
275-025006

120 un




QUICHES, TARTES ET

FONDS DE TARTE
QUICHES, PIES AND PIE SHELLS

FOND DE TARTELETTE CARRE, SUCRE,
CUIT ET CONGELE 3"
3" SQUARE PIE SHELL, SUGARED, BAKED AND FROZEN

CODE
275-025042

36 un

FOND DE TARTELETTE 100% BEURRE, CARRE,
SUCRE, CUIT ET CONGELE 3"

3"100% BUTTER SQUARE PIE SHELL, SUGARED,
BAKED AND FROZEN

CODE
275-025030

36 un

MINI FOND DE TARTE 100% BEURRE, CARRE,
SALE, CUIT ET CONGELE, 1.5

1.5, MINI 100% BUTTER SQUARE PIE SHELL, SALTED,
BAKED AND FROZEN

CODE
275-025008

120 un

FOND DE TARTELETTE 100% BEURRE, ROND,
SUCRE, CUIT ET CONGELE 3"

3"100% BUTTER ROUND PIE SHELL, SUGARED, BAKED
AND FROZEN

CODE
275-025024

36 un

_*Fﬂgu':

FOND DE TARTE 100% BEURRE, ROND, SUCRE,
CUIT ET CONGELE, 7"

7"100% BUTTER ROUND PIE SHELL, SWEETENED,
BAKED AND FROZEN

CODE
275-030301

12 un




GELS
GELS

AMARETTO EN GEL 50%
GELIFIED AMARETTO 50%

CODE -
GEL-002 kT

21

BRANDY EN GEL 50% ' MARC DE CHAMPAGNE EN GEL 50%
GELIFIED BRANDY 50% GELIFIED MARC DE CHAMPAGNE 50%

CODE ' — CODE
GEL-003 . GEL-004

AR g pppavrs®

21 y - 21

COMKI (KIRSCH) EN GEL 50% VODKA EN GEL 50%
GELIFIED COMKI (KIRSCH) 50% GELIFIED VODKA 50%
CODE CODE

21 € n.\‘llkl 21

RHUM EN GEL 50 % WHISKY EN GEL 50%
GELIFIED RHUM 50% T m GELIFIED WHISKY 50%

CODE CODE
GEL-038 GEL-010

21 21




EMBALLAGES
PACKAGING

BOITE A BUCHE BLANCHE
WHITE LOG BOX

CODE
BU612*

6"x6"x12"(S0UN)

CONTENANT A BUCHE

LOG CONTAINER CONTENANT A BUCHE

LOG CONTAINER

CODE

P-5RM042PLIC*
Q36718 4147 (180 UN) \

15 9/16“)(71/16" X3

CARTONS SOUS-BUCHE MINCES
THIN YULE LOG BOARDS

CARTONS SOUS-BUCHE CODE
FORTS OR BUS11-55PT
THICK GOLD YULE LOG BOARDS

4778107 (50 UN)
CODE
BU6120OR

578" x 117/ (50 UN)

*Voir les différents formats sur le bon de commande
* See the different formats on the order form

Jusqu'a épuisement des stocks
While quantities last




POINT G

MACARON CARAMEL FLEUR DE SEL MACARON PISTACHE GOURMET BLISS
CARAMEL & SEA SALT MACARON PISTACHIO MACARON PLAISIRS GOURMANDS

CODE CODE
275-100001 275-100002

3 X 12 UNITES 3 X 12 UNITES

MACARON VANILLE MACARON CHOCOLAT NOIR MACARON TIRE D'ERABLE MACARON FRAMBOISE
VANILLA MACARON DARK CHOCOLATE MACARON MAPLE TAFFY MACARON RASPBERRY MA__CARON
CODE CODE CODE CODE '@ ACTosE it
275-100003 275-100004 275-100005 275-100008

3 X 12 UNITES 3 X 12 UNITES 3 X 12 UNITES 3 X 12 UNITES

o R A
e AR R e

——————

MACARON NOISETTE ROYALE MACARON CITRON MACARON BLEUET & CAMERISE
ROYAL HAZELNUT MACARON LEMON MACARON BLUEBERRY & HASKAP MACARON

CODE CODE () i CODE oO===
275-100009 275-100011 275-1200012

3X 12 UNITES 3X 12 UNITES 3X12 UNITES

MACARON CAFE LATTE MACARON FRAISE MACARON CERISE
COFFEE LATTE MACARON STRAWBERRY MACARON CHERRY MACARON

CODE cooe (OF== CODE O===

275-100016 275-120005 275-120006

3 X 12 UNITES 3 X 12 UNITES 3 X 12 UNITES




Mode de préparation :
Réchauffer a partir de l'état congelé.

Four (recommandé) :

Préchauffer le four a 425°F. Retirer les tartelettes congelées
de leur emballage et les placer sur plaque a patisserie.

Cuire au centre du four pendant 10 minutes. Retirer du four
et laisser refroidir avant de servir.

* Présentation suggérée a la suite de la cuisson du produit

* Suggested presentation following product cooking
- fe - .

TARTELETTES AUX OEUFS
PORTUGAISES SURGELEES
FROZEN PORTUGUESE EGG TARTLETS

CODE
TART-01

60 UN

Dessert traditionnel portugais,
produit de fagon artisanale au Québec.

Traditional artisanal Portuguese
dessert produced in Quebec.

Preparation method:
Reheat from frozen.

Oven (recommended):

Preheat oven to 425°F. Remove frozen tarts from
packaging and place on baking sheet.

Bake in center of oven for 10 minutes.

Remove from oven and cool before serving.
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3780, La Vérendrye, Boisbriand (Québec) J7H 1R5
Tél. : 450 437-7077 « 1 800 667-5502
info@farinex.ca
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